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madre

imbottigliato all’ori
sine dalla Societa
.‘gl‘]‘(.ula pl};_r‘.;_';ll ;\I’llil:u .‘-'rl
Montalcino (Siena) Italia

Tele  135%vol

95 Poggio Antico 2007 Madre

(Toscana); SNA. A 50-50 blend of San-
giovese and Cabernet, this wine is rich and opu-
lent, without lJcilag at all hcu\'}' or L‘L!(;Lt_,!_gt_-ralcd. The
mouthfeel is smooth, soft but stmictured and there
is a I(mg fruit and spice flavored finish. ]ml)()rtt.-d Il;\-'
The Sorting Table. Cellar Selection. —M.L.

madre

Imbottigliato all’ori
gine dalla Societa
Agricola Poggio Antico Srl
Montaleino (Siena) Italia
T5cle 13.5%vol

94 Poggio Antico 2006 Madre
(Toscana); $80. Madre. or mother in

[talian, is a feminine but sturdy blend that shows
both the floral and forest ln:l'l}' characteristics of
the Cabernet backed by the natural heft and
intensity of the Sangiovese. This impressive super
Tuscan blend would make a perfect partner to
grilled steak or marinated pork. Imported by The
Sorting Table. —M.L.



Poggio Antico

Loc. Poaaio ANTICO
53024 MonTALCING [S]]
TeL. 0577848044
www.poggioantico.com

VENDITA DIRETTA
VISITA SU PRENOTAZIONE
RISTORAZIONE

PRODUZIONE ANNUA 120.000 bottiglie
ETTARI VITAT| 32.50
VITICOLTURA Naturale

Paola Gloder € indissolubilmente legata alla
storia di Poggio Antico, un'azienda cresciu-
ta con lei e grazie a lei. Da qualche anno &
stato completato il rinnovo dei vigneti, tutti
ad alta densita, cosi come della cantina, in
cui hanno fatto la loro comparsa fermentini
troncoconici termocondizionati che si spo-
sano perfettamente con I'utilizzo di legni dif-
ferenziati per la maturazione dei Brunello. E
i frutti si vedono.

Ben due i vini presenti alle finali, entrambi del
'05. La preferenza & andata al Brunello di
Montalcino '05, che ha conquistato di slancio
i Tre Bicchieri. Naso pulito, intenso, nitido,
con note di mora, ciliegia, tabacco e cuoio,
per uno stile tradizionale. La bocca & ricca,
equilibrata, con tannini risolti @ una bella aci-
dita figlia dell’altitudine dei vigneti. Il finale &
avvolgente e lunghissimo. Il Brurello Altero
'05 ha naso piu fresco, con note di frutta &
balsamiche. La bocca € succosa, dolce, dal
finale ugualmente entusiasmante.

@ Brunello di Montalcino '05 wpe 7
® Brunello di Montalcino Altero '05 9y 7
@ Brunello di Montalcino '88 L.
@ Brunello di Montalcino '85 Y 7
@ Brunello di Montalcino Altero '04 o9 7

@ Brunello di Montalcino Altero ‘99 7

@ Brunello di Montalcino Ris. '01 YN8

@ Brunelio di Montalcino Ris, '85 X 8
X7
o

© Brunello di Montalcino'04
@ Brunello di Montalcino Altero '03

CAVREROROSS()

2.350 produttori
20.000 vini

402 tre bicchieri

32 fre bicchieri plus
83 tre bicchieri verdi

B
| TRE BICCHIERI VERDI

La segnalazions con una menziona speciale del Tre Bicchier nati da azienda che
operanc con una particolare sensibiitd ambientale ha avuto un grandissima suc-
cesso, Del Tre Bicchien Verdi si & motto parlato, € noi i leggiame come una cartina
tornascle, che indica un mutato rapooro di molte prodution & moki consumatori
verso |l modo di pensare || rapperto tra agricoltura ed ambiente. Quest’anno infatti
nei questionari cha abbiamo inviato alla aziende ¢'era un foglo in pil, con una seria
di domande, elaborate dopo alcuni collogui con viticoltori che lavorano con sstemi
“scstenibili” dells Federazione ltaliana Viticoltor Indipendanti, volie a chiarire questi
aspettl E a conti fatti dai nostri Tre Bicchien 2011 ben B2, otto in pll deflo scorso
anno, pio del 20% del totale, sono rsultati in linea. Gitre le aziende biclogiche &
biodinamiche cerificate abbiamo ricomprese in guesta categoria | produtton che sl
altengono ai seguenti punt;

La rinuncia all'utiizze di predotti sistemici o ad alto impatte chimico in vigna
La lavorazione di sole uve coltivate in vigneti di proprieta, o in affitto,
0 non controliati direttarmente.
La certezza del controllo da parte della propriets
di tutte le fasi del processo produttivo
La rinuncia al'uso di pratiche enologiche che aterano le carattenstiche
dell’annata e del vitignoe
Rispetto per 'ambiente nel quale sl cpera con la rnuncia prevalente
a pratiche irvasive, quali 'uso di materiali difficimente biodegradabili,
I'rigazione & la costruzione di canting non armanizzate con 'ambiente
Lutilizzo di sistemi di all evamento tradizionali e di vitgni prevalentemente
locali, vinificati nel nspetto dei loro carattar pid tipici
La rinuncia a sistemi meccanizzati oi potatura & di vendernmia
I rfiuto di utilizzare aftre sostanze di stabilizzazione oltre I'anidride solforosa
La sceita di utiizzare anche fonti energetiche rinnovakil

1 Lutilizzo della lotta biclogica contre | parassit] della vite

Brunello di Montalcino '05 Poggio Antico Toscana
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POGGIO ANTICO

madre rosso di
montaleino
-

2004 BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA 94 (e k)
(Gigi Brozzoni)

2005 BRUNELLO DI MONTALCINO “ALTERO” 92 (k)

(Gigi Brozzon)

2005 BRUNELLO DI MONTALCINO 90 (ke )

(Gigi Brozzoni)

2007 “MADRE” I1.G.T. TOSCANA 88 (k%)

(Daniel Thomases)

2008 ROSSO DI MONTALCINO 88 (k)

(Daniel Thomases)

Legenda / Rating System:
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Special Advance Release

Wines reviewed for the October 2010 issue,
in home August 19

94 Poggio Antico 2004 Riserva
(Brunello di Montalcino); $178.
This is a particularly elegant wine that empha-
sizes harmonious aromas of black fruit, spice and
polished mineral. Poggio Antico is an excellent
producer and this Riserva shows the hest of Maon-

taleino tradition. —M L.

Cellar Selection

93 Poggio Antico 2005 Altero
(Brunello di Montalcino); $110.

Aged and sophisticated, this hearty and concen-
trated Brunello offers ripe tones of blackberry,
plim and prune along with subdned nuances of
toast and exotic spice. Theres great personality
and dimension here with medium hr.)d}? and a

tresh. berry-driven finish. —M.L.

" 92 Poggio Antico 2005 Brunello di
L Montalcino; $96. This estate in Mon-

jician talcino is a favorite, thanks to its consistent pro-

brunello duction of seductive und charming wines. Here's

di montalcine

a Brunello that shows territorial characteristics
and careful workmanship with pristine aromas of

spice. cherry, blackberry and leather. —M.L.

8 Poggio Antico 2008 Rosso di Mon-

talcino; $48. There’s a brambly, slightly ”

g . . . Pospio Agitice
unripe or green aroma that characterizes this vin- s
tage of Poggio Antico’s popular Rosso di Montal- /

o &6 rosso di
cino. That said, the wine does fill in smoothly montalcino
) B . = dencminuzioa di origine
over the palate with wild berry and spice flavars. s e e
3 : Agrivola Pogaio Anticn Srl
— \vl _I - Mantalewns (Siena) lalia
ele 133wl

(IRTHRS



A SNEAK PREVIEW OF THE BUYING GUIDE FOR THE JUNE 15, 2010 ISSUE

Don't miss Wine Spectator’s annual guide to California wine country travel in our June 15 issue. Plus, a profile of an
intriguing cult-wine producer and tasting reports on California whites, New Zealand and France's Loire Valley.

brlme]lo

di montaleino

denominazione di origine
controllata e garantita,
Imbottigliato all’ori
gi ne dalla Societa
Agricola Poggio Antico Sri
Montaleino (Siena) Italia

7ocle 13.5%vol

COLLECTIBLES

Very dark in color, with a complex nose of Indian tea, blackberry, licorice and dried flowers. Full-bodied, with a

wonderfully integrated and polished tannin structure. Caresses every millimeter of the palate. What a joy to taste.
No use waiting much, Best after 2010.—J.S.

/@@\ POGGIO ANTICO Brunello di Montalcino Riserva 2004 + $178
( |
4

Initials at the end of each tasting note indicate the Wine Spectator editor who blind-tasted and scored the wine and wrote the review. The tasters are as
follows: James Laube (L), Kim Marcus (K.M.); Thomas Matthews (T.M); James Molesworth (AM), Bruce Sanderson (B.5.), Harvey Steiman (H.5.);
James Suckling (J.5.); Tim Fish (T.F); Alison Napjus (AN.); MaryAnn Worobiec (M.W).

WineSpectator.com
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Pogzio Antico
2005

brunello

di montaleine

2004 Poggio Antico Brunello di Montalcino Riserva

Good full, dark red. Superripe aromas of strawberry, raspberry jam,
minerals and truffley underbrush. Sweet, dense and creamy, with a red
berry cocktail quality to its luscious red fruit, mocha, pine and tobacco
flavors. This has huge fruit supported by a firm mineral underpinning, and
though it's obviously high in alcohol it finishes long and sweet, with good
grip and verve. A touch more finesse and this would have rated an even
higher score.

2

2005 Poggio Antico Brunello di Montalcino Altero

Good saturated dark red. Expressive aromas of black cherry, violet, coffee
and minerals. Sweet, dense and spicy, showcasing rich, ripe red and dark
fruit flavors complicated by hints of coffee and underbrush. Finishes with
mounting but polished tannins and impressive length. This wine should age
very well: I'd give it a couple years in the cellar and then enjoy it for
another 20 after that. From a parcel of densely planted vines that comes
from clones developed by the French nursery Guillaume, which vield a
slightly bigger wine that the estate ages in new oak.

|

2005 Poggio Antico Brunello di Montalcino

Bright medium red. Pungent, vibrant aromas of fresh redcurrant, black
plum, peppery spices and white flowers. Then fresh and juicy in the mouth,
with attractive sweetness and plenty of Sangiovese character to the red
cherry and red berry flavors, complicated by a mineral tang. Finishes
smooth and light on its feet. Could use a touch more mid-palate intensity,
but this very appealing Brunello is already hard to resist.
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